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2015 Chianti Gran Selezione

Ormanni DOCG

Typ Rotwein
Qualitatsstufe DOCG
Ausbau Selektive Ernte, 20 Monate im

Eichenfass, 12 Monate in der Flasche

Ausschanktemperatur Zu geniessen bei 15°C und wenn
moglich etwa 2h vorher dekantieren

2 Trinkreif Bester Trinkgenuss 2021-2026
TG Alkoholgehalt 15 %
Jﬂ_k' Traubensorten Sangiovese
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Gran Selesione 2012 Artikelnummer 11330715

ORMANNI
o k. Bemerkungen
FATTORIA ORMANNI ! Der Gran Selezione von Ormanni besticht durch seine Komplexitat

L p— L sein Volumen und seine Eleganz

Passt zu

Geht hervorragend zu Ossobuco, zu Saurem Mocken und Uberhaupt
zu deftigen Speisen, zu schwarzer Schokolade und als kréonende
Beilage am Hochzeitstag
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